
Saint Marcelin AOC cuit au four, chutney de dattes
Gratinated Saint Marcelin cheese AOC, date chutney 

Saucisse de Morteau brioché, sauce vigneronne 
Brioche with Morteau sausage, winemaker sauce 
Terrine de canard aux airelles 
Duck terrine, ligonberries
Rillettes de poisson, beurre noisette 
Fish rillette, brown butter
Poêlée de champignon, échalotes confites
Pan fried mushrooms, candied shallot
Croque monsieur, comté et jambon Prince de Paris 
Croque monsieur, comté cheese and ham “Prince de Paris”

A PARTAGER ENTRE AMIS, OU PAS ! 7€ 
TO SHARE WITH FRIENDS, OR NOT! 7€

Salade Vegan: pomme de terre vitelotte, topinambours, châtaigne, cresson, graine
de courges, vinaigrette noisette 
Vegàn salad: vitelotte potato, articholes, chestnuts, watercress, pumpkin seeds,
hazelnuts vinaigrette

Raviole ricotta, crème de morilles, madère 
Ricotta ravioli, morel cream, madeira

Cuisse de pintade rôtie aux pomme, jus de cidre, pomme de terre 
Roasted guinea fowl leg with apple, cider juice, potato

Filet de bar à la plancha,bouillon aux champignons grillés,panais,patate douce
Grilled Seabass, grilled muchrooms broth, parnips, sweet potatoes

Burger, steak haché limousin, 140gr, cantal, jambon de montagne, 
galette de pomme de terre 
Burger, limousin steak 140gr, cantal cheese, mountain ham, potato pancake 

Filet de bœuf , ketchup maison, frites
Butcher’s piece, homemade ketchup, fries

PLATS PRINCIPAUX / MAIN DISHES

1 3 €

1 5 €

1 6 €

1 8 €

1 5 €

2 2 €

ENTREES / STARTERS

Velouté de potimarron, oeuf poché, cresson 
Pumpkin soup, poached egg, watercress

Magret de canard fumé, panisse, crème de pois chiche 
Panisse, chickppea cream, smoked duck breast 

Salade de pousses d’épinards, gésiers confits, fourme d’Ambert 
Spinach salad, candied gizzards, Fourme d’Ambert cheese

Mijoté d’escargots, légumes d’automne, craquant sarrasin 
Stewed snails, automn vegetables, crunchy buckwheat

9 €

1 0 €

1 2 €

1 4 €

Tarte aux poires, chantilly au poivre noir 
Pear tart, black pepper whipped cream

Miroir à l’orange, streusel chocolat noisette 
Orange mirror, chocolate hazelnut streusel

Crème brulée au pralin 
Praline crème brulée

Coupe de glace: Poire, rhum raisin, chocolat, caramel au beurre salé 
Cup of ice cream: pear, rum raisin, chocolate, salted butter caramel 

DESSERTS

9 €

9 €

9 €

2 , 5 €

M E N U  K I D   -  1 4 € M Y  L U N C H  -  1 5 , 9 0 €  

E n t r é e ,  p l a t  e t  d e s s e r t  d u  j o u r

S t a r t e r ,  m a i n  c o u r s e  a n d  d e s s e r t  o f  t h e  d a y

B r u n c h  M O Z A M I  !

T o u s  l e s  s a m e d i s  e t  d i m a n c h e s  d e  1 1 h  à  1 7 h

E v e r y  s a t u r d a y  a n d  s u n d a y  f r o m  1 1  a . m .  t o  5  p . m .

P e n s e z  à  r é s e r v e r  !

R e m e m b e r  t o  b o o k  !

J u s q u ’ à  1 2  a n s  -  U n t i l  1 2  y e a r s  o l d

S p a g h e t t i s  s a u c e  t o m a t e

S p a g h e t t i s  w i t h  t o m a t o  s a u c e

o u  /  o r

B u r g e r  f r i t e s

G r o u n d  b e e f  w i t h  F r e n c h  f r i e s

M o e l l e u x  c h o c o l a t ,  c r è m e  a n g l a i s e

C h o c o l a t e  f o n d a n t ,  e n g l i s h  d r e s s i n g

o u  /  o r

G l a c e  2  b o u l e s ,  v a n i l l e ,  c h o c o l a t

f r a i s e ,  c a f é ,  c i t r o n

2  s c o o p s  i c e  c r e a m ,  v a n i l l a ,  c h o c o l a t e

s t r a w b e r r y ,  c o f f e e ,  l e m o n  

B o i s s o n

S o f t  d r i n k

Prix nets en euros, taxes et services inclus. TVA 20% sur les boissons alcoolisées. TVA 10% sur la nourriture et les boissons nonalcoolisées. All prices are in Euros and include VAT and service 20% VAT

on alcoholic beverages. 10 % VAT on food and non-alcoholic beverages. Tous nos prix sont en euros et TTC. 

Toutes nos viandes sont d’origine de l'union européenne.


